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1.1 Область применения программы 

Рабочая программа учебной дисциплины является частью примерной 

основной профессиональной образовательной программы в соответствии с 

ФГОС по специальности (специальностям) СПО / профессии (профессиям) 

НПО 43.02.01 Организация обслуживания в общественном питании. 

Программа учебной дисциплины может быть использована при 

обучении лиц с ограниченными возможностями здоровья 

Программа учебной дисциплины может быть реализована с 

применением дистанционных образовательных технологий. 

1.2 Место дисциплины в структуре основной профессиональной 

образовательной программы: Общепрофессиональная  дисциплина 

профессионального  цикла 

1.3 Цели и задачи дисциплины – требования к результатам 

освоения дисциплины: 
В результате освоения дисциплины обучающийся должен уметь:  

 определять вид технологического оборудования в организациях 

общественного питания, эксплуатировать его по назначению с учетом 

установленных требований; 

 соблюдать правила охраны труда; 

 предупреждать производственный травматизм и 

профзаболевания; 

 использовать противопожарную технику; 
  

В результате освоения дисциплины обучающийся должен знать: 

 классификацию оборудования, характеристику отдельных его 

групп, назначение, принципы действия, особенности устройства, критерии 

выбора, правила безопасной эксплуатации; 

 основы нормативно-правового регулирования охраны труда, 

особенности обеспечения безопасности условий труда в организациях 

общественного питания; 

 принципы возникновения и профилактику производственного 

травматизма и профзаболеваний. 

 

  



2. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ 
 

Вид учебной работы Объем 

часов 

Максимальная учебная нагрузка (всего) 160 

Обязательная аудиторная учебная нагрузка (всего)  108 

В том числе:  

     практические занятия 52 

Самостоятельная работа обучающегося (всего) 52 

В том числе: 

Составление кроссворда по теме «Детали машин».   

Дать сравнительную характеристику универсальных приводов. 

Сообщения о правилах безопасной эксплуатации механического оборудования. 

Изучить неисправности овощерезок.  

Дать сравнительную характеристику протирочных машин. Изучить 

неисправности машин для измельчения мяса и рыбы и способы их устранения. 

Подготовить сообщения на тему: тестомесильные машины, взбивальные 

машины, блендеры. Отличительные особенности машин разных 

производителей.  

Подготовить доклад об устройстве и принципе действия отдельного подъемно-

транспортного оборудования. 

Анализ соблюдения санитарных требований, предъявляемых к посуде при 

ручной и машинной обработке. Техническая характеристика посудомоечных 

машин. 

Доклад о новых видах электронных весов, области их применения. 

Сообщения о новых видах электронных контрольно-регистрационных машин.  

Сообщения об основных видах энергоносителей. Составление кроссворда. 

Изучение и освоение правил эксплуатации газовых горелок, нарушений работы 

газовых горелок и способов их устранения. 

Аппараты для порционного приготовления кофе и чая. Типы устройство, 

принципы действия, правила эксплуатации. 

Дать сравнительную характеристику жарочных и пекарных шкафов.  

Сообщения на тему: Аппараты с ИК обогревом. Изучение устройства и 

принципа действия.  

Подготовить доклад на тему: Микроволновые печи: многофункциональное 

назначение, типы, устройство основных узлов, принцип работы, правила 

безопасной эксплуатации. Презентации на тему: Современные плиты.  

Подготовить сообщения на тему: Холодильные агенты, их виды, свойства, 

применение, влияние на окружающую среду. Озонобезопасность. 

Составить кроссворд на тему «Компрессор, конденсатор, испаритель».  

Изучить и обобщить материал по теме «Компрессор, конденсатор, испаритель». 

Подготовить рефераты на тему: Устройство, принцип действия, правила 

безопасной эксплуатации торгового холодильного оборудования.    

Сообщение на тему: Состояние охраны труда на сегодняшний день в России.  

Работа с дополнительной литературой (Конституция РФ, ТК РФ, ССБТ).  

Подготовить сообщения на тему: Назначение, полномочия государственных 

органов  государственного контроля и надзора.  

Составить перечень вопросов рассматриваемых при проведении вводного 

инструктажа.  Составление кроссворда.  Составление таблицы «Факторы, 

влияющие на условия труда». 

Подготовка сообщений на тему: «Несчастные случаи на производстве», 

«Статическое электричество. Способы защиты».  

 



Изучение нормативной документации в области обеспечения пожарной 

безопасности. 

Итоговая аттестация в форме экзамена 

 
 


